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LE PROGRAMME

Journée des Céréales Oubliées 2025
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Accueil et café

Présentation du projet DIVINFOOD.

!

Visite de la plateforme expérimentale des blés anciens \x}ls \«\‘
en agriculture biologique : 12 blés poulard, 15 petits \\
épeautres, 7 amidonniers, seuls ou en mélanges

% Visite des essais

variétaux et 8 associations avec des |égumineuses,
animée par I'Ecole d'ingénieur de Purpan et le
Biocivam de |'Aude.
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k'.\f (v partir de pates de blés Poulard et de Petit

E ::"TFW Epeautre produites par I'Odyssée d'Engrain

(vente de pates sur place).

Repas bio et local
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Discussion sur les céréales anciennes menée parles

partenaires du projet DIVINFOOD autour de 4 ateliers :

ATELIER1: ATELIER 3 :
La sélection participative des La transformation de ces produits :
blés populations. processus et commercialisation.
ATELIER 2 : ATELIER 4 :
l'intérét des associations avec Les attentes de la restauration

les [égumineuses. collective.




